**%* ENTREES *»*

ESCARGOTS BOURGUIGNON € 8,75
Slakken met knoflook-peterselieboter

COQUILLES ST-JACQUES
AU FENOUILLE, CREME D’ANIS
St. Jacobsschelpen met pastis en venkel

€13,75

MOELLEUX AU CHEVRE
COEUR FONDANT

€ 8,75

Moelleux van geitenkaas en verse kruiden

FOIE GRAS MAISON,
BRIOCHE TIEDE
Huisgemaakte eendenleverterrine
geserveerd met brioche

€14,50

STEAK TARTARE

«SPECIALITE MAISON »
Huisgesneden rundvleestartaar
(rauw) met salade

€11,75

TARTARE DE LOUP DE MER
Tartaar van zeebaars met
geconfijte tomaat

€ 9,75

BISQUE DE HOMARD € 9,50
Kreeftenbisque met créme fraiche

SOUPE GRATINEE A L’OIGNON € 7,50
Gegratineerde uiensoep

*%% LES HUITRES ##**
FINES CLAIRES, LES 6 € 15,00
TSARSKAYA, LES 6 € 18,00
GILLARDEAU, LES 6 € 26,00

*%% DEGUSTATION ##*
DEGUSTATION D’HUITRES € 19,00

2 FINES CLAIRES
2 TSARSKAYA
2 GILLARDEAU

*%% PLATS #*#**

STEAK FRITES SAUCE BEARNAISE

OU BEURRE MAiTRE D’HOTEL

Steak met frites, salade, Béarnaisesaus
of knoflook-peterselieboter

€ 21,50

STEAK TARTARE «SPECIALITE MAISON» € 20,75
FRITES ET SALADE VERTE

Huisgesneden rundvleestartaar (rauw)
geserveerd met frites en salade

MAGRET DE CANARD AU FIGUES € 21,50
Gebakken eendenborst met vijgensaus,
gratin Dauphinois en seizoensgroenten
BAVETTE GRILLEE SAUCE BORDELAISE € 18,75

Gegrilde bavette met rode wijnsaus en sjalot,
gepofte aardappel en seizoensgroenten

CONFIT DE CANARD
Gekonfijte eendenbout metlinzen
en gratin Dauphinois

€ 19,75

BARBUE ROTI AU BEURRE NOISETTE,
SALADE VERT

Gebakken griet met beurre noisette
en groene salade

£ 21,75

THON GRILLE A L’ANTIBOISE
ET RATATOUILLE
Gegrilde tonijn met Antiboise en ratatouille

€ 22,50

MOULES FRITES ET SALADE VERTE € 18,75
Mosselen met frites en salade (indien voorradig)

VEGETARIENNE, PLAT DU JOUR
Vegetarisch gerecht, dagelijks wisselend

€ 17,50

*** SALADES *x*

SALADE LYONNAISE
Frisée salade, blauwe kaas, spekjes
en gepocheerd ei (evt. vegetarisch)

€ 9,75/14,75

SALADE NICOISE € 11,75/17,75
Tonijn, haricots verts, ansjovis, ei en olijven

SALADE PERIGORD
Foie gras, gésiers, confit de canard,
tomaten, spekjes en cro(itons

ghbing

€ 14,75/19,75

*** GARNITURES ##**
GRATIN DAUPHINOIS Rt 7.5
POMME DE TERRE AU FOUR €913, 755

FRITES/MAYONNAISE MAISON € 3,75
SALADE VERTE € 4,75

LEGUMES DE SAISON € BUSLS

©® 070-3633031

INFO@PASTIS.NL WWW.PASTIS.NL

**xx DESSERTS »**

MOELLEUX AU CHOCOLAT € 8,75
CREME BRULEE € 8,25
TARTE AU CITRON € 8,50

TARTE AUX POMMES € 8,75
A LA FRANGIPANE

COUPE GLACEE € 7,75
AUX FRUITS DE SAISON

ASSIETE DE FROMAGES € 11,75

PRIVATE DINING » VERGADEREN ~ BORRELEN

Reserveer Pastille, ons huiskamerrestaurant aan
de overkant, voor 8 tot 15 personen.
Informeer bij uw bediening of kijk op www.pastille.nl

222 MENWE 33,50 222

ENTREE

M
P 9,50
Marbré van eendenborst
en parelhoen met Pastis

PLAT

S :
H

Gegrilde zalm met Hollandaisesaus
en gegrilde asperges

Dessert

Vanille cheesecake




PRIVATE DINING AAN DE OVERKANT?

x%% LES APERITIFS %+

COUPE DE CHAMPAGNE

Dipier FRANCOIS

KIR, CASSIS, MURE, PECHE, FRAISE
Kir RoyvAaL, CAssis, MURE,
PECHE, FRAISE

RATAFIA DE CHAMPAGNE
ANISETTE

SUZE

DUBONNET

CYNAR

PINEAU DE CHARENTES
POMMEAU DE NORMANDIE
MARTINI ROUGE ET BLANC
CAMPARI

SHERRY, FINO, AMAROSO
PORTO, BLANC, TAWNY, RUBY
PORTO 10 ANS

CRODINO NON ALCOOL

*%% PASTIS **x

PAsTIS 51

PERNOD

RICARD

CASANIS

JANOT

BERGER

PAsTis DE PROVENCE HB
PACIFIC NON ALCOOL
MAURESQUE (PASTIS & ORGEAT)
TOMATE (PASTIS & GRENADINE)
PERROQUET (PASTIS & MENTHE)

a

a odd A M o A A At

aodd oA o A o M

6,75
4,25

7525
6,25
4,75
4,75
4,50
4,50
6,25
6,25
4,50
4,50
4,50
4,00
6,25
4,00

4,25
4,25
4,25
4,25
4,25
4,25
4,75
3575
5,50
5,50
5,50

**x EAUX, SODAS ET

JUS DE FRUITS »#*x

PERRIER 20 CL
EviAN 50 CL

EVIAN LTR

BADOIT LTR

CocA COLA/LIGHT
ORANGINA

ToNIC SCHWEPPES
BITTER LEMON SCHWEPPES
SPRITE

ICE TEA

GINGER ALE

JUus DE POMMES

JUS D’ORANGE

JUS DE TOMATE

*x%% CAFE & THE ***

CAFE EXPRESS
CAFE RISTRETTO
CAFE ALLONGE
CAPPUCCINO
CAFE AU LAIT
NOISETTE
FRENCH COFFEE
THE ~-DAMMAN-

**%* LIQUEURS #»x*

COINTREAU
CHARTREUSE VERTE
DoMm BENEDICTINE
ROQUE DE NOISETTES
BAILEYS

AMARETTO

DRAMBUIE

Tia MARIA

SaAMBUCCA

MARIE BRIZARD
AVERNA

Licor 43

MANDARINE NAPOLEON
GENEPI

FRANGELICO

PRUNELLE DE BOURGOGNE
AMANDINE

[CHCNONONOCNONONONONONONONONOY

[CHCNONONONONONO

[CN N OGN NN OO OO OO OO O ONO)

2,25
2,95
4,95
4,95
2,25
2,50
2,25
2,25
2,25
2,25
2,25
2,75
2,75
2,75

2,25
2,25
2,25
2,50
2,50
2,50
7,50
2,50

4,50
7550
4,50
4,75
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
5,50
4,50
4,75
5,50

*#*% BOISSONS #+*

%%k ALCOOLS -+
ABSINTH ABSENTE 55

Vobka
STOLICHNAYA
HUNTING LODGE

GIN
BOMBAY SAPPHIRE
TANQUERAY

GRAPPA
ViLLA IsA CHARDONNAY
ViLLA Isa NEBBIOLO

RHUM

PLANTATION RHUM GRANDE RESERVE

BACARDI

WHISKEY

ARMORIK BRETON SINGLE MALT
TALISKER SINGLE MALT
DALWHINNIE
BALLANTINES

J. WALKER RED LABEL
GLENFIDDICH
LAPHROAIG

JAMESON

JACK DANIELS

FouR ROSES
SEAGRAM’S VO

*%% BIERES #*x#

KRONENBOURG 1664 PRESSION
LEFFE BLONDE

LEFFE TRIPLE

LEFFE BRUNE

HOEGAARDEN (BLANCHE)
PICON BIERE

JUPILER NON ALCOOL

a

oA

oAt

2,50
3,50
4,75
3,50
3,50
3,00
3,00

KIJK OP WWW.PASTILLE.NL

**% DIGESTIFS »xx

COGNAC

CHATEAU MONTIFAUD VSOP

10 ANS D’AGE €
CHATEAU MONTIFAUD VSOP

GRANDE CHAMPAGNE €
CHATEAU MONTIFAUD NAPOLEON
15-18 ANS D’AGE €
CHATEAU MONTIFAUD XO

30 ANS D’AGE €

ARMAGNAC
PRINCE D’ARIGNAC XO €
BAs ARMAGNACLE BASQUE 2001 €

MARC

TRES VIEUX MARC DE BOURGOGNE
JosEPH CARTRON €
MARC DE BOURGOGNE

CORTON GRANCEY, LOUIS LATOUR €

MARC DE GEWURZTRAMINER, DOPFF €
CALVADOS

CHATEAU DU BREUIL VSOP €
CHATEAU DU BREUIL 8 ANS D’AGE €

CHATEAU DU BREUIL 15 ANS D’AGE €
CHATEAU DU BREUIL CHOCOLAT

BLEND 10-30 ANS D’AGE €
CHATEAU DU BREUIL 35 ANSD’AGE €
EAUX DE VIE D’ALSACE

EAU DE VIE DE POIRE WILIAMS,

J. NUSBAUMER €
EAUDE VIE DE FRAISE DES JARDINS,

J. NUSBAUMER €
EAU DE VIE DE MYRTILLE DES BOIS,

J. NUSBAUMER €
EAU DE VIE DE FRAMBOISE SAUVAGE,

J. NUSBAUMER €
EAU DE VIE DE MURE SAUVAGE,

J. NUSBAUMER €

L1

6,00

7575

9,25

12,50

6,00
7525

6,50

8,75
12,50

6,00
7,00
12,50

12,50
19,50

7575

7575

7575

7575

7575



