
✯✯✯ ENTREES ✯✯✯

Escargots Bourguignon	 €   8,75
Slakken met knof look-peterselieboter

Coquilles st-Jacques		 € 13,75
au fenouille, crème d’anis	
St. Jacobsschelpen met pastis en venkel

Moelleux au chèvre		 €   8,75
coeur fondant
Moelleux van geitenkaas en verse kruiden

Foie gras maison,		 € 14,50  
brioche tiède
Huisgemaakte eendenleverterrine 
geserveerd met brioche

Steak tartare	 € 11,75
«spécialité maison »
Huisgesneden rundvleestartaar  
(rauw) met salade

Tartare de loup de mer	 €  9,75 
Tartaar van zeebaars met  
geconfijte tomaat

Bisque de homard 	 €    9,50
Kreeftenbisque met crème fraîche

Soupe gratinée à l’oignon	 €    7,50
Gegratineerde uiensoep

✯✯✯ Les Huîtres ✯✯✯

Fines Claires, les 6	 €  15,00
Tsarskaya, les 6	 €  18,00
Gillardeau, les 6	 €  26,00

✯✯✯ Dégustation ✯✯✯

Dégustation d’huîtres	 €  19,00
2 Fines Claires
2 Tsarskaya
2 Gillardeau

✯✯✯ GARNITURES ✯✯✯

Gratin Dauphinois	 €	 3,75

Pomme de terre au four	 €	 3,75

Frites/mayonnaise maison	 €	 3,75

Salade verte	 €	 4,75

Légumes de saison	 €	 4,75

✯✯✯ DESSERTS ✯✯✯

Moelleux au Chocolat	 €  8,75

Crème Brûlée	 €  8,25

Tarte au Citron	 €  8,50

Tarte aux pommes	 €  8,75 
à la frangipane

Coupe glacée	 €  7,75
aux fruits de saison

Assiete de fromages	 €  11,75

private dining ✯ VERGADEREN ✯ BORRELEN

Reserveer Pastille, ons huiskamerrestaurant aan
de overkant, voor 8 tot 15 personen.

Informeer bij uw bediening of kijk op www.pastille.nl

✆  070-3633031
info@pastis.nl         www.pastis.nl

�2���2���2  MENU € 33,50  �2���2���2

ENTRÉE

M����� �� ��� ����� 
�� P�����  � 9,50

Marbré van eendenborst 
en parelhoen met Pastis

PLAT

S����� ������, 
����� H��� ������� 

�� ��
����� ��������  �  ��,
	
Gegrilde zalm met Hollandaisesaus 

en gegrilde asperges

Dessert

T���� �� ������� �����  �  
,	�
Vanille cheesecake

�2���2���2  MENU € 33,50  �2���2���2

ENTRÉE

M����� �� ��� ����� 
�� P�����  � 9,50

Marbré van eendenborst 
en parelhoen met Pastis

PLAT

S����� ������, 
����� H��� ������� 

�� ��
����� ��������  �  ��,
	
Gegrilde zalm met Hollandaisesaus 

en gegrilde asperges

Dessert

T���� �� ������� �����  �  
,	�
Vanille cheesecake

�2���2���2  MENU € 33,50  �2���2���2

ENTRÉE

M����� �� ��� ����� 
�� P�����  � 9,50

Marbré van eendenborst 
en parelhoen met Pastis

PLAT

S����� ������, 
����� H��� ������� 

�� ��
����� ��������  �  ��,
	
Gegrilde zalm met Hollandaisesaus 

en gegrilde asperges

Dessert

T���� �� ������� �����  �  
,	�
Vanille cheesecake

�2���2���2  MENU € 33,50  �2���2���2

ENTRÉE

M����� �� ��� ����� 
�� P�����  � 9,50

Marbré van eendenborst 
en parelhoen met Pastis

PLAT

S����� ������, 
����� H��� ������� 

�� ��
����� ��������  �  ��,
	
Gegrilde zalm met Hollandaisesaus 

en gegrilde asperges

Dessert

T���� �� ������� �����  �  
,	�
Vanille cheesecake

✯✯✯ plats ✯✯✯

Steak frites sauce Béarnaise	 €   21,50 
ou beurre maître d’hôtel
Steak met frites, salade, Béarnaisesaus 
of knof look-peterselieboter

steak tartare «spécialité maison»	 €   20,75 
frites et salade verte
Huisgesneden rundvleestartaar (rauw) 
geserveerd met frites en salade

Magret de canard au figues	 €   21,50
Gebakken eendenborst met vijgensaus, 
gratin Dauphinois en seizoensgroenten

Bavette grillée sauce bordelaise	 €   18,75
Gegrilde bavette met rode wijnsaus en sjalot, 
gepofte aardappel en seizoensgroenten

Confit de Canard		  €   19,75
Gekonfijte eendenbout met linzen 
en gratin Dauphinois

Barbue rôti au beurre noisette,	 €   21,75 
salade vert 	
Gebakken griet met beurre noisette 
en groene salade

Thon grillé à l’Antiboise	 €   22,50
et ratatouille
Gegrilde tonijn met Antiboise en ratatouille

Moules frites et salade verte	 €   18,75
Mosselen met frites en salade (indien voorradig)

Végétarienne, plat du jour	 €   17,50
Vegetarisch gerecht, dagelijks wisselend

✯✯✯ salades ✯✯✯

Salade Lyonnaise	 €  9,75/14,75
Frisée salade, blauwe kaas, spekjes 
en gepocheerd ei (evt. vegetarisch)

Salade Niçoise 	 €  11,75/17,75
Tonijn, haricots verts, ansjovis, ei en olijven

Salade Périgord	 €  14,75/19,75
Foie gras, gésiers, confit de canard, 
tomaten, spekjes en croûtons



PRIVATE DINING AAN DE OVERKANT? KIJK OP WWW.PASTILLE.NL✯✯✯ BOISSONS ✯✯✯

✯✯✯ Digestifs ✯✯✯

Cognac
Château Montifaud VSOP  
10 ans d’age	 €	 6,00
Château Montifaud VSOP  
Grande Champagne	 €	 7,75
Château Montifaud Napoleon  
15-18 ans d’age	 €	 9,25
Château Montifaud XO  
30 ans d’age	 €	 12,50

Armagnac
Prince d’Arignac XO 	 €	 6,00
Bas Armagnac Le Basque 2001	 €	 7,25

Marc
Très vieux Marc de Bourgogne  
Joseph Cartron	 €	 6,50
Marc de Bourgogne  
Corton Grancey, Louis Latour	 €	 8,75
Marc de Gewurztraminer, Dopff	€	 12,50

Calvados
Château du Breuil VSOP	 €	 6,00
Château du Breuil 8 ans d’age	 €	 7,00
Château du Breuil 15 ans d’age	 €	 12,50
Château du Breuil Chocolat
blend 10-30 ans d’age	 €	 12,50
Château du Breuil 35 ans d’age	 €	 19,50

Eaux de Vie d’Alsace
Eau de vie de Poire Wiliams,  
J. Nusbaumer	 €	 7,75
Eau de Vie de Fraise des Jardins,  
J. Nusbaumer	 €	 7,75
Eau de Vie de Myrtille des bois,  
J. Nusbaumer	 €	 7,75
Eau de Vie de framboise sauvage,  
J. Nusbaumer	 €	 7,75
Eau de Vie de Mûre sauvage,  
J. Nusbaumer	 €	 7,75

✯✯✯ Les Apéritifs ✯✯✯

Coupe de champagne  
Didier Francois	 €	 6,75
Kir, Cassis, Mûre, pêche, fraise	 €	 4,25
Kir Royal, Cassis, Mûre,  
pêche, fraise 	 €	 7,25
Ratafia de Champagne	 €	 6,25
Anisette	 €	 4,75
Suze	 €	 4,75
Dubonnet	 €	 4,50
Cynar	 €	 4,50
Pineau de Charentes	 €	 6,25
Pommeau de Normandie	 €	 6,25
Martini Rouge et blanc	 €	 4,50
Campari	 €	 4,50
Sherry, fino, amaroso	 €	 4,50
Porto, blanc, tawny, ruby	 €	 4,00
Porto 10 ans	 €	 6,25
Crodino non alcool	 €	 4,00

✯✯✯ PASTIS ✯✯✯

Pastis 51	 €	 4,25
Pernod	 €	 4,25
Ricard	 €	 4,25
Casanis	 €	 4,25
Janot	 €	 4,25
Berger	 €	 4,25
Pastis de Provence HB	 €	 4,75
Pacific non alcool	 €	 3,75
Mauresque (pastis & orgeat)	 €	 5,50
Tomate (pastis & grenadine)	 €	 5,50
Perroquet (pastis & menthe)	 €	 5,50

 ✯✯✯ Eaux, sodas et  
jus de fruits ✯✯✯

Perrier 20 cl	 €	 2,25
Evian 50 cl	 €	 2,95
Evian ltr	 €	 4,95
Badoit ltr	 €	 4,95
Coca Cola/ light	 €	 2,25
Orangina	 €	 2,50
Tonic Schweppes	 €	 2,25
Bitter lemon Schweppes	 €	 2,25
Sprite	 €	 2,25
Ice tea	 €	 2,25
Ginger Ale	 €	 2,25
Jus de pommes	 €	 2,75
Jus d’orange	 €	 2,75
Jus de tomate	 €	 2,75

✯✯✯ Café & thé ✯✯✯

Café express	 €	 2,25
Café ristretto	 €	 2,25
Café Allongé	 €	 2,25
Cappuccino	 €	 2,50
Café au lait	 €	 2,50
Noisette	 €	 2,50
French coffee	 €	 7,50
Thé –Damman-	 €	 2,50

✯✯✯ Liqueurs ✯✯✯

Cointreau	 €	 4,50
Chartreuse verte	 €	 7,50
Dom Bénédictine	 €	 4,50
Roque de noisettes	 €	 4,75
Baileys	 €	 4,50
Amaretto	 €	 4,50
Drambuie	 €	 4,50
Tia Maria	 €	 4,50
Sambucca	 €	 4,50
Marie Brizard	 €	 4,50
Averna	 €	 4,50
Licor 43	 €	 4,50
Mandarine Napoléon	 €	 4,50
Génépi	 €	 5,50
Frangelico	 €	 4,50
Prunelle de Bourgogne	 €	 4,75
Amandine	 €	 5,50

✯✯✯ Alcools ✯✯✯

Absinth absente 55	 €	 6,50

Vodka
Stolichnaya	 €	 4,50
Hunting lodge	 €	 4,50

Gin
Bombay sapphire	 €	 4,50
Tanqueray	 €	 4,75

Grappa
Villa Isa Chardonnay	 €	 6,00
Villa Isa Nebbiolo	 €	 6,00

Rhum
Plantation rhum grande reserve	 €	 5,50
Bacardi	 €	 4,25

Whiskey
Armorik Breton single malt	 €	 4,75
Talisker single malt	 €	 6,50
Dalwhinnie	 €	 6,50
Ballantines	 €	 4,50
J. Walker red label	 €	 4,50
Glenfiddich	 €	 5,50
Laphroaig	 €	 5,50
Jameson	 €	 4,50
Jack Daniels	 €	 4,50
Four Roses	 €	 4,50
Seagram’s VO	 €	 4,50

✯✯✯ Bières ✯✯✯

Kronenbourg 1664 pression	 €	 2,50
Leffe blonde	 €	 3,50
Leffe triple	 €	 4,75
Leffe brune	 €	 3,50
Hoegaarden (blanche)	 €	 3,50
Picon bière	 €	 3,00
Jupiler non alcool	 €	 3,00


